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Benvenuto da SLICE. 
Un mondo dove l’immaginazione si 
libera dai confini. 
Qui una bruschetta non è un 
antipasto, una birra può trasformarsi 
in un cocktail, e uno chef dipinge 
sapori su una pizza. 

Ti invitiamo a pensare al contrario, 
perché l’unica scelta sbagliata sarà 
quella che non prenderai.

Non vogliamo essere troppo tecnici, 
ma secondo la scienza di SLICE, 
sorseggiare un drink mentre si gusta 
una scrocchiarella bassa romana 
crea felicità.

LA VITA NON È
TROVARE SE STESSI

 
LA VITA È TROVARE LA
TUA PIZZA PERFETTA
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INIZIA CON UN
TUFFO IN PADELLA



La slice al Padellino ti farà ballare la 
lingua pronta a conquistarti con la 
sua croccantezza irriverente.

Impasto con prefermento biga 
rinfrescato con farina di tipo2 ad alta 
idratazione. E quando parliamo di 
alta idratazione non scherziamo, 
ben 80%.

La regola della nostra SLICE al 
PADELLINO è solamente una: 
trasformare la pizza in un’esperienza 
fuori dall’ordinario, con la missione 
di farti innamorare a ogni morso.

SLICE
L’ANTIPASTO CHE

SI SCATENA IN PADELLA

OBRIGADO (SALPICÃO)
Crema di piselli, rosty di carote e 
patate, pollo sfilacciato, mela, 
maionese, baby leaf, olio Evo 
[1,3]

SANDWICH TUNA
Bresaola di tonno, stracchino, 
cipolla in agrodolce, insalata di 
spinacini, olio Evo [1,4,7]

7€

8€



FR
IT

TI

SONO LA RISPOSTA
ALLE TUE VOGLIE DI

CROCCANTEZZA

INIZIA MORDENDO



SUPPLÌ CLASSICO 1

Risotto al pomodoro mantecato 
con parmigiano Reggiano 30 
mesi DOP, fior di latte, basilico  
[1,7]  

CROCCHETTA DI PATATE 1        
Patate, provola, fior di latte, 
prezzemolo, menta, pepe, 
Parmigiano Reggiano 30 mesi 
DOP [1,7]

CROCCOLA FLUO1 
Filetto di baccalà* con panatura 
croccante, maionese alla rapa 
rossa e lime [1,3,4]

DU SPAGHI SUL MARE 1        
Spaghettone con le vongole e 
crema di prezzemolo [1,14]

RAVIOLI RICOTTA E SPINACI 1                            
Con crema di burro salato e 
polvere di salvia [1,3,7]

COME UNO SPRING ROLL 1 
Involtino primavera ripieno di 
carota, cavolo cappuccio, porro, 
salsa di soia con panatura 
croccante e gel di salsa 
agrodolce [1,6,9]

3€

3,5€

5€

6€

6€

5€

FRITTI

VEGAN

VEGGIE

VEGGIE

VEGGIE



Accostare i sapori partendo dalla 
materia prima e andare oltre trattan-
do il fragrante impasto della Pizza 
Romana come un'opera d'arte: 
questa è la filosofia del pizza chef di 
SLICE, David Boncompagni.

Il segreto di leggerezza e digeribilità 
è racchiuso in ben 48 ore di lievitazio-
ne e maturazione con un mix di 
magia con farine di alta qualità 100% 
Italiane.

Ogni materia prima utilizzata è stata 
attentamente selezionata, predili-
gendo prodotti del territorio. 
Il menù delle pizze “presuntuosa-
mente speciali” si basa sulla 
stagionalità e varia ogni 3 mesi.

Alcune pizze vengono servite ad una 
temperatura inferiore per esaltare la 
qualità degli ingredienti.

TROPPO BASSA
TROPPO

SCROCCHIARELLA
TROPPO ROMANA
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LE VISTE E
RIVISTE

MARINARA
Pomodoro San Marzano, olio 
all'aglio, origano secco, olio Evo [1]

MARGHERITA
Pomodoro San Marzano, fior di 
latte, basilico, olio Evo [1,7]

DOP
Pomodoro San Marzano, bufala 
DOP, basilico, olio Evo [1,7]

NAPOLI 
Pomodoro San Marzano, fior di 
latte, alici del Cantabrico, 
origano secco, olio Evo [1,4,7]

DIAVOLA
Pomodoro San Marzano, fior di 
latte, ventricina piccante [1,7]

CICORIA E SALSICCIA
Cicoria ripassata all’aglio1, olio e 
peperoncino, salsiccia, fior di 
latte, olio Evo [1,7]

PATATE PORCHETTA 
PROVOLA
Patate al forno, porchetta di 
Ariccia IGP, provola affumicata, 
olio Evo [1,7]

FIORI E ALICI
Fiori di zucca, alici del 
Cantabrico, trito di fior di latte e 
basilico, fiori di zucca dry, olio 
Evo [1,4,7]

8€

9€

11€

11€

12€

13€

13€

13€

VEGAN

VEGGIE

VEGGIE
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16€

• Crema di piselli 1
• Carciofi alla romana
• Guanciale croccante
• Porro bruciato
• Crema di topinambur al limone e 
   peperoncino 1
• Crema di fave* 
• Menta
• Baby leaf
• Pecorino romano
• Zeste di limone
• Olio Evo
    [1,7]

PIZZA SPECIAL

VIGNAROLA

INTENSITÀ AROMATICA
PICCANTEZZA

DOLCEZZA
TEMPERATURA

possibilità di rimuovere pecorino e guanciale

possibilità di rimuovere il guanciale

VEGAN

VEGGIE



FLASHBACK

• Talli di zucchina ripassati 1

• Fior di latte
• Ricotta di bufala DOP
• Crema di olive verdi
• Alici
• Limone
• Spinach lemon
• Bottarga
• Olio Evo
    [1,4,7]

18€

PIZZA SPECIAL

INTENSITÀ AROMATICA
PICCANTEZZA

DOLCEZZA
TEMPERATURA



AJO E HOLI

• Dahl di lenticchie gialle 1 
• Misticanza di campo aglio olio e 
   peperoncino 1 
• Chips carota e tandoori
• Crema di patate aglio e olio
• Polvere di barbabietola
• Senape fire
• Olio Evo
    [1]

15€

PIZZA SPECIAL

INTENSITÀ AROMATICA
PICCANTEZZA

DOLCEZZA
TEMPERATURA

VEGAN



• Crema di patate e cipollotto 1

• Polpo* laccato al barbecue 
   orientale
• Fior di latte
• Cavolo viola stufato
• Crema di piselli 1

• Salsa di soia BBQ
• Germogli di soia
• Olio Evo
    [1,6,7,14]

POLPOCK  
D’ORIENTE

17€

PIZZA SPECIAL

INTENSITÀ AROMATICA
PICCANTEZZA

DOLCEZZA
TEMPERATURA



SHRIMPS & 
SPRING

• Vellutata di asparagi e vaniglia 
   Bourbon 1

• Stracciata
• Tartare di gambero rosso*
• Bisque di gambero
• Fiori eduli
• Zeste di limone
• Olio Evo
    [1,2,7]

20€

PIZZA SPECIAL

INTENSITÀ AROMATICA
PICCANTEZZA

DOLCEZZA
TEMPERATURA



CIAUBOSCOLO

• Broccoletti ripassati 1 
• Fior di latte
• Ciauscolo IGP
• Stracchino
• Lampone acidulato
• Provolone del Monaco DOP
• Olio Evo
    [1,7]

16€

PIZZA SPECIAL

INTENSITÀ AROMATICA
PICCANTEZZA

DOLCEZZA
TEMPERATURA



• Cipolle stufate al torbato 1

• Patate al forno
• Fior di latte
• Polvere d’uovo al profumo di 
   tartufo
• Amaranto
• Pepe nero
• Olio Evo
    [1,3,7]

PANINO CON
LA FRITTATA

16€

PIZZA SPECIAL

INTENSITÀ AROMATICA
PICCANTEZZA

DOLCEZZA
TEMPERATURA

VEGGIE



KANSAS RANCH

• Patate al forno
• Fior di latte  
• Brisket di Black Angus
• Rosmarino fritto
• Misticanza idroponica
• Salsa belga
• Olio Evo
    [1,3,7,10]

17€

PIZZA SPECIAL

INTENSITÀ AROMATICA
PICCANTEZZA

DOLCEZZA
TEMPERATURA
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BRUSWEETY
IL NOSTRO PAN BRIOCHE

TOSTATO E CARAMELLATO

BRUSWEETY BACIO
Cremoso alla gianduia, ganache 
di cioccolato al latte e ganache di 
cioccolato fondente, scaglie di 
cioccolato fondente, granella di 
nocciole [1,3,7,8]

BRUSWEETY PASSEGGIATA A 
NEMI
Fragoline di bosco, crema 
pasticcera, coulis di fragola, 
panna, menta, zeste di lime  
[1,3,7]

BRUSWEETY RICORDO DI 
UNA PASTIERA
Ricotta mantecata, crema al 
grano cotto ed essenza ai fiori di 
arancio, gel di limoncello, 
crumble dolce, arancia candita 
[1,3,7]

SLICE CREAM
CROCCANTE ALL’AMARENA
Pasta frolla al cacao, gelato al 
fior di latte, ganache al cioccolato 
fondente, coulis amarena, crema 
di latte, amarene, scaglie di 
cioccolato fondente, granella di 
nocciole, riso soffiato  [1,3,7,8]

TIRAMISÙ
Savoiardi, crema al mascarpone, 
caffè, cacao, crumble al cacao e 
sale Maldon [1,3,7]

7€

7€

7€

7€

6€

VEGGIE

VEGGIE

VEGGIE

VEGGIE

VEGGIE

ALTRI DOLCI



           Prodotto vegano

           Prodotto vegetariano

* Il prodotto potrebbe essere 
congelato, in mancanza di prodotto 
fresco.

1 Prodotto fresco e abbattuto per 
preservarne la freschezza e la qualità.

Il libro degli allergeni e degli 
ingredienti è a vostra disposizione in 
cassa.

Elenco allergeni, riportato per ogni 
ricetta nella parentesi quadra: Cereali 
con Glutine [1], Crostacei [2], Uova [3], 
Pesce [4], Arachidi [5], Soia [6], Prodotti 
a base di Latte [7], Frutta con guscio [8], 
Sedano [9], Senape [10], Semi di sesa- 
mo [11], Anidride Solforosa e Solfiti 
[12], Lupini [13], Molluschi [14]

VEGAN

VEGGIE




